
Manoeuvre à la fabrication fromagère
Fromagerie L’Ancêtre

Description de l'offre d'emploi
Située à St-Grégoire, la Fromagerie L’Ancêtre produit une importante variété de beurres et de
fromages biologiques de qualité
supérieure depuis 1992.

Responsabilités
Le manoeuvre participe à la fabrication du fromage à l'aide d'appareils permettant la cuisson,
l’égouttage, le salage et le pressage des fromages jusqu’à leur conditionnement en meules. Parmi
les différentes tâches que le manoeuvre réalise, on retrouve entre autres: monter les moules,
assister le fromager lors du transfert et du soutirage, procéder à la cheddarisation et au salage
ainsi que plusieurs autres tâches de même nature.

Compétences exigées
Diplôme d’études secondaires ou expérience pertinente, formation de base en hygiène et
salubrité en industrie alimentaire, système d’information sur les matières dangereuses utilisées au
travail (S.I.M.D.U.T.) (un atout).

Diplôme(s)

Lieu de travail : Bécancour
Nombre d'années d'expérience requises : 1 à 2 ans d'expérience
Nombre d'heures par semaine : 35 h
Salaire horaire : Selon expérience de : 12,25$ à : 18,75$ - de l'heure
Horaire de travail : Jour, Soir
Statut de l'emploi: Temps plein
Date d'entrée en fonction : 25-02-2019
Informations additionnelles
Temps plein ; quart de jour (6h30 à 14h30), quart de soir (14h30 à 23h00).
Formation offerte sur l’hygiène et salubrité en industrie alimentaire.
Salaire concurrentiel, assurances collectives et REER collectif (avec participation de l’employeur).

nboulanger@fromagerieancetre.com

Secondaire

Telec. : 819-233-9158

mailto:nboulanger@fromagerieancetre.com


Comment postuler
Par courriel: nboulanger@fromagerieancetre.com

Par télécopieur 819-233-9158
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