
Journalier(ère) de production/étudiant(e)
Viandes Seficlo inc.

Description de l'offre d'emploi
Viandes Seficlo est une usine unique en son genre en Amérique du Nord. Elle se distingue par
son expertise en désossage de têtes de porcs. Elle est l’une des plus grandes usines avec cette
spécialité à travers le monde.

- Tu es reconnu pour ta capacité à manœuvrer un couteau avec précision?
- Tu sais manipuler les pièces de viande avec aisance?
- Tu veux contribuer à l’essor d’une entreprise bien établie dans la région?
- Tu es LA personne que l’on cherche!

Aucune qualification n’est requise, nous formons sur place. Nous recherchons des candidats
motivés, travaillants et ayant une bonne capacité à apprendre les rudiments de notre domaine
d’activité.

Responsabilités
• Manier un couteau de boucherie et être en mesure de bien l’aiguiser avec l’équipement
approprié.
• Effectuer la découpe de tête de porc.
• Identifier et signaler les anomalies.
• Débarrasser la viande des os et des graisses en trop.
• Assurer la qualité et la fraîcheur des produits lors des découpes.
• Assurer le nettoyage, la désinfection et l'entretien de ses couteaux.
• Préparer les commandes en fonction des besoins des clients.
• Entretenir son espace de travail.
• Respecter les normes HACCP et SQF.
• Respecter les normes de santé et sécurité au travail.

Compétences exigées
• Dextérité manuelle et dextérité fine.
• Travail debout toute la journée.
• Bonne résistance au travail au froid (entre 8 et 10 °C).
• Capacité à suivre une bonne cadence de production.
• Avoir à cœur sa santé, sa sécurité et celle de ses collègues.
• Être en bonne condition physique.

Informations additionnelles
Conditions et avantages :
• Programme d’assurances collectives compétitif (médicaments et dentaires).



• REER collectif avec participation de l’employeur.
• Reconnaissance des années d’expérience.
• Prime de référencement.

Diplôme(s)

Lieu de travail : Bécancour
Salaire horaire : jusqu'à 20,15 $/h
Horaire de travail : Jour
Statut de l'emploi: Temps plein
Date d'entrée en fonction : Maintenant
Informations additionnelles
POSTES :

- Étudiant(e): https://indeedhi.re/3m0hpt3
- Journalier(ère): https://indeedhi.re/39UBBcH

emplois@seficlo.com

Comment postuler
À l'attention de :
Kate Rivard, Conseillère ressources humaines

Par courriel: emplois@seficlo.com

Aucun
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