
Aide-boulanger(ère)
Le P'tit Boulanger

Description de l'offre d'emploi
Le titulaire du poste est responsable d'aider le boulanger dans la cuisson des pains et d'entretenir
les espaces de travail.

Responsabilités
- Mettre la pâte dans les appareils de transformation.
- Huiler les moules.
- Placer la pâte dans les moules et l'envoyer dans la chambre à vapeur et vérifier la conformité.
- Sortir les pains du four et les placer dans l'aire de refroidissement.
- Préparer les sacs de farine.
- Entretenir les espaces de travail.
- Effectuer toutes autres tâches connexes.

Compétences exigées
- Bonne capacité physique.
- Vitesse et dextérité manuelle.
- Capacité à travailler à la chaleur.
- Capacité à travailler selon des horaires variables ainsi que de jour et de nuit.

Diplôme(s)

Lieu de travail : Shawinigan
Nombre d'années d'expérience requises : 6 mois à 1 an
Nombre d'heures par semaine : 12 et 16 heures/sem.
Salaire horaire : Minimum
Horaire de travail : Jour, Nuit
Statut de l'emploi: Temps partiel

Pour postuler, les candidat(e)s sont priés de se présenter directement à l'entreprise au siège
social : 1142, chemin de la Vigilance Shawinigan (Québec) G0X 1L0

Comment postuler
À l'attention de :

Secondaire



Marlène Déry, Propriétaire


