
Depuis 2007, la Microbrasserie À la Fût rayonne en Mauricie et 
ne cesse d’évoluer, d’innover et de se démarquer par ses bières 
sures, fruitées et barriquées. Située à St-Tite, la coopérative 
brassicole a considérablement agrandi ses installations en 2018.

SOMMAIRE DE LA FONCTION

Le cuisinier.ère sera chargé.e de la préparation des plats et de la 
mise en place des commandes pour la microbrasserie À la Fût, 
sous la supervision directe de son responsable. Les principales 
tâches incluent :

• Préparer la mise en place et effectuer les commandes de 
plats;

• Mettre en place les poste de travail;

• Dresser les assiettes en respectant les normes de 
présentation ;

• Maintenir un environnement de travail propre et 
hygiénique ;

• Travailler en collaboration avec l’équipe de service du Pub;

• Effectuer le nettoyage de la cuisine à la fermeture.

Remarque : La liste des responsabilités ci-dessus est indicative et ne 
constitue pas une énumération exhaustive de toutes les tâches liées 
au poste.

PROFIL RECHERCHÉ

• Formation en cuisine ou expérience significative dans le 
domaine ;

• Détenir son attestation MAPAQ « manipulateur » 
(gestionnaire un atout);

• Bonne résistance au stress ;
• Esprit d’équipe et capacité à travailler en collaboration ;
• Sens aigu de l’organisation, importance sur les résultats;
• Passionné.e, créatif.ve et capable de sortir des sentiers 

battus ;
• Bonnes compétences en communication et attitude positive.

LIEU DE TRAVAIL

670, rue Notre-Dame, Saint-Tite, G0X 3H0

CONDITIONS DE TRAVAIL

Salaire offert:

Concurrentiel en fonction de l’expérience, 
avec partage complet des pourboires.

Avantages : 

Conciliation travail/vie personnelle ; rabais 
employés sur l’ensemble de nos produits ; 

travail dans une petite équipe conviviale de 
cowboys ; possibilité d’implication dans la 

gestion du saloon, etc.

Horaire : 

Temps plein sur 4 jours,  
avec flexibilité d’horaire. 

Durée de l’emploi : 

Permanente.

POUR POSTULER

Entrée en fonction : 

Dans les meilleurs délais.

Veuillez transmettre votre cv à  
rh@lgconsilium.com ou par télécopieur au 

1-833-345-3030 en mentionnant  
le numéro de l’offre (MK-25118).

Nous vous remercions de l’intérêt que vous portez  
à notre offre d’emploi. Veuillez noter que seules  

les candidatures retenues seront contactées.

Cuisinier.ère


