
Commis d’épicerie et caissier-ère _ temps plein et temps parƟel 

Marché Ami et StaƟon-service Sonic St-Adelphe 
St-Adelphe, QC 

   
Postes à combler dès que possible 
 

Le commis épicerie a le mandat d’offrir en tout temps un service à la clientèle hors pair. Il doit 
également voir à la récepƟon et la mise en place des produits tout en gardant son espace de travail 
aƩrayant et en bonne condiƟon.  Ce poste doit aussi assurer le service de caissier lors des pauses et 
des repas du caissier. Nos valeurs sont basées sur le respect et l'équité envers tous les employés, et 
l'excellence dans nos relaƟons avec notre clientèle 

 

DescripƟons des taches : 

 Assurer de l’approvisionnement des tableƩes et des congélateurs de l’épicerie; 

 Vérifier l’exacƟtude des prix et des dates de pérempƟons des produits et Ɵent propres les 
aires de travail 

 Veiller a la salubrité et la propreté du commerce ; 

 Assurer le bon foncƟonnement des installaƟons de ConsignAcƟon : vider les contenants et 
tenir les lieux propres. 

 Faire le travail de caissier pour les remplacements des pauses et des heures de repas. 

 

Exigences : 

 Être disponible de jour entre 6h30-20h. 

 Être détenteur d’un diplôme d’études secondaires ou l’équivalent est un atout; 

 Posséder un minimum de 6 mois d’expérience dans un commerce de détail ou au service à 
la clientèle est un atout; 

 Bonne forme physique; 

 Avoir un bon sens de l'autonomie; 

 RémunéraƟon : Nous discuterons avec plaisir des détails de rémunéraƟon propres à ce 
poste avec les candidats sélecƟonnés. 

 StaƟonnement sur place 

  



Caissier,ère d’épicerie _ temps plein et temps parƟel 

Marché Ami et StaƟon-service Sonic St-Adelphe 
St-Adelphe, QC 

   
Postes à combler dès que possible 
 

Le caissier a le mandat d’offrir en tout temps un service à la clientèle hors pair. Tout en étant rapide 
et efficace, il doit avoir une aƫtude courtoise et aƩenƟonnée envers la clientèle.  En tant que 
caissier,ère, vous serez le visage de notre marque, partageant votre enthousiasme pour un service 
excepƟonnel à tous ceux qui franchissent nos portes. 

 

DescripƟons des taches : 

 Procéder à l'enregistrement des marchandises, le déclenchement des pompes à essence et 
percevoir les paiements sous les formes acceptées par le magasin; 

 Effectuer, à intervalle régulier, des dépôts d'argent et du balancement de sa caisse 
conformément aux normes et poliƟques de l'entreprise; 

 Préparer le café, la slush et autres produits du coin casse-croute et remplir les présentoirs 
des produits et arƟcles qui entourent la caisse (bonbons, revues et journaux, etc.) 

 Assurer le service à la clientèle pour toute quesƟon relaƟve aux produits et services offerts 
par le magasin ainsi qu'aux diverses modalités accompagnant ces derniers; 

 

Exigences : 

 Être disponible de jour entre 6h30-20h. 

 Être détenteur d’un diplôme d’études secondaires ou l’équivalent est un atout; 

 Posséder un minimum de 6 mois d’expérience dans un commerce de détail ou au service à 
la clientèle est un atout; 

 Avoir un bon sens de l'autonomie 

 Type d'emploi : Temps plein et/ ou Temps parƟel 

 RémunéraƟon : Nous discuterons avec plaisir des détails de rémunéraƟon propres à ce 
poste avec les candidats sélecƟonnés pour aller de l’avant dans le processus de 
recrutement. 

 StaƟonnement sur place 

Lieu du poste : En présenƟel  



Commis  Mets cuisinés et caissier-ère _ temps plein et temps parƟel 

Marché Ami et StaƟon-service Sonic St-Adelphe 
St-Adelphe, QC 

 
Postes à combler dès que possible 
 

Vous avez un talent pour la cuisine et aimez offrir des plats préparés de qualité? Rejoignez notre 
équipe en cuisine!   Vous serez aƫtré de la préparaƟon, de l'emballage et de la présentaƟon des 
plats cuisinés, en veillant à ce que chaque produit réponde à nos normes de fraîcheur et de qualité.  
Nous recherchons une personne passionnée et organisée, avec une expérience en cuisine et un 
sens aigu du service à la clientèle.  

 

DescripƟons des taches : 

 Faire la préparaƟon (mélange, confecƟon et cuisson.) des produits offerts par le 
département des mets préparés et les emballe afin qu’ils puissent être vendus; 

 Contrôler la qualité des aliments et assurer leur conservaƟon; 

 Effectue la rotaƟon des marchandises en tableƩe et Ɵent propres les aires de travail;  

 Assure le service et répond aux quesƟons soulevées par les concernant les produits et 
services offerts par son département ; * 

 Respecte les standards de salubrité gouvernementaux ;  

 Porte les équipements de sécurité requis ; 

 Faire le travail de caissier pour les remplacements des pauses et des heures de repas. 

 

Exigences : 

 Être disponible de jour entre 6h30-20h. 

 Être détenteur d’un diplôme d’études secondaires ou l’équivalent est un atout; 

 Posséder un minimum de 6 mois d’expérience en cuisine est un atout; 

 Avoir un bon sens de l'autonomie 

 RémunéraƟon : Nous discuterons avec plaisir des détails de rémunéraƟon propres à ce 
poste avec les candidats sélecƟonnés. 

 StaƟonnement sur place 


