
Principales responsabilités
Travailler en collaboration avec l’équipe de cuisine.

Assurer la préparation, cuisson et transformation des aliments.
Effectuer le portionnage, l’assemblage et l’emballage des aliments.

Effectuer la préparation et la mise en place avant le service.
Nettoyer et entretenir le matériel et les installations alimentaires.

Appliquer les normes d’hygiène et de salubrité et  de santé et sécurité.

CUISINIER, CUISINIÈRE

P O U R  V I S U A L I S E R  L ' O F F R E  C O M P L È T E ,  
V I S I T E Z  L E  W W W . C A M P S - O D Y S S E E . C O M / E M P L O I

P O U R  I N F O R M A T I O N ,  É C R I R E  À  R H @ C A M P S - O D Y S S E E . C O M

Profil recherché
Combinaison de formation professionnelle et d’expériences pertinentes.
 Expérience en cuisine institutionnelle. | Capacité de travailler en équipe.  
Formation de manipulateur MAPAQ (atout). | Formation SIMDUT (atout)

Le camp Minogami est à la recherche de personnes d’expérience
pour compléter son équipe de cuisine pour 2024.

Conditions
Temps plein, de mi-mai à mi-août, avec possibilité de prolongation. 

Horaire variable (jour, soir, fin de semaine). 
Deux jours de congé par semaine. 

Conciliation travail-vie personnelle.

CAMP MINOGAMI
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